
 
Gewurztraminer Vendanges Tardives 

Léon Beyer 
 

 

Composición:  100% Gewurztraminer 
Procedencia:  Eguisheim, Alsacia 
Temperatura de servicio: 10º C. 
 

 
Las cepas de este vino crecieron en un “terroir” excepcional y en un micro clima único.  
La casa Léon Beyer se especializa en elaborar vinos muy fieles a la tierra que los vio nacer. Este 
gewurztraminer no es la excepción.  
Este vino se elabora únicamente en años excepcionales.  
Las uvas son recolectadas sobre maduradas.  
 
El vino es dulce pero con un acidez fantástica que le ayuda al paladar a nunca aburrirse.  
 
Su nariz es delicada, con notas de pétalos de rosas, jengibre, mile y frutas exóticas como el mango, 
lichis y piña.  
 
En boca es envolvente, graso, y absolutamente adictivo.  
 
Es perfecto para acompañar aperitivos, postres, quesos fuertes y platillos picantes.  
 
 


