
 

 

LANZAGA 

 

Composición: Tempranillo, graciano, 

Garnacha 

Procedencia: Rioja Alavesa 

Temperatura de servicio: 16º - 17º C. 

 

Situados a entre los 500 y 600 m de altitud. Ocupan replanos sobre areniscas del Mioceno 

continental. Suelos someros, llanos, pedregosos, calizos y de textura limosa. Fertilidad baja, 

poca capacidad de retención de agua 

 

Viñedos propios trabajados en biodinámica en proceso de certificación Demeter, 8 Has de 

viñedos de proveedores viticultura tradicional razonada. Vendimia a mano. 

 

En nariz se detectan aromas a  frutos rojos y negros maduros, terrosos, de pimienta negra y 
pimiento verde. LZ es dinámico pero potente; de tacto terroso-especiado. Maravilloso; con 
un largo y fresco final de boca, dejando en el recuerdo una sensación limpia 

Ideal para maridar con Quesos, jamón y embutidos 

 


