
 
 

 

Brut d’Argent Pinot Noir 
 

Composición:  100% Pinot Noir 
Procedencia:  Córcega, Loira y Sureste 
Temperatura de servicio: 5 - 8º C. 
 
El Brut d’argent es un vino espumoso compuesto de un asemblage de Pinot Noir 
proveniente de 3 regiones de Francia. El punto en común entre estas tres zonas es 
el suelo arcillo-calcáreo, que brindan a esta mezcla frescura y frutalidad.  
 
En copa los tonos son elegantísimos, con tonalidades rosa claro y muy brillante y 
en nariz sorprende la fruta fresca con toques exóticos.  
En boca es muy harmonioso y elegante.  
Es una bebida ideal para aperitivo, cócteles y por supuesto compañero ideal de 
postres y sobremesa.  


