
 

Doménica 

 

Composición:  70% Grenache 

 20% Sirah 

 10% Cariñena  

Procedencia:  Valle de Guadalupe, Baja  

 California 

Temperatura de servicio: 16-18º C. 

Nota de cata: 

Vino tinto de color rubí y matices cereza, con aromas a fresas silvestres, frambuesa y 

cerezas confitadas, mostrando además notas de crianza como canela, vainilla y chocolate 

oscuro. En boca se aprecia como un vino de cuerpo medio, limpio, equilibrado y pulido con 

taninos suaves y aterciopelados, con una gran persistencia en el retrogusto. Fácil de 

beber, lo consideramos nuestro vino más versátil. 

Maridaje: 

Ideal para carnes como el cerdo acompañado de alguna salsa de cítricos, u unas buenas flautas de 

res o barbacoa. 


